Producteurs

La Ferme des Petites Roches
168 chemin du Puy - Pré de ['église
Saint-Bernard

Fabrication et vente de fromage de
chevre. Fromages frais, mi-frais, sec,

camemberts.
Vente des fromages sur les marchés :
mercredi apres-midi a St Hilaire et
samedi matin au Touvet.

Visite possible de la ferme, sur
| demande.

Quverture : Vente a la ferme le vendredi de 17h a 19h
de mars a décembre.
Contacts : 06 99 3532 11 - thomasmalvoisin@hotmail.fr

FOEHN

La Ferme des Grenettes

16 Chemin des Grenettes - Saint-Hilaire

Productions : ceufs et porcs plein air en agriculture
biologique.

A la ferme, et sur le marché de St Hilaire le mercredi
apres-midi, vous pouvez acheter des ceufs extra frais,
des pates fraiches aux ceufs de la ferme, de la viande
et charcuterie de porc (boudin, rillettes, caillettes,
patés de campagne, jambon blanc, saucisses, poitrine,
lard fumé...), des patisseries (gateaux, confiseries,
biscuits, pieces montées) et confitures.

Contacts : 06 01 78 37 16
lafermedesgrenettes@gmail.com

La Ferme de Bellechambre
Sainte Marie du Mont

Miel de Chartreuse

Le Guillot haut - Saint-Bernard
Thierry Lambert

Produits de la ruche. Visite possible.

Quverture : toute 'année, sur demande
bliches cendrées, yaourts, faisselles, Lontacts : 04 76 08 3948 /06 07 54 30 92

titisaintbe@orange.fr

Brasserie de la Dent de Crolles
10 chemin de Prébois - Saint-Hilaire
Fabrique de biere et espace bar.

La Brasserie de la Dent de Crolles
fabrique différentes variétés de bieres
sur le Plateau des Petites Roches. En
plus de la vente a emporter, vous
pouvez profiter d'un espace bar pour
déguster, avec une grande terrasse
ensoleillée ['été et un poéle a bois
I'hiver !

Quverture : du jeudi au dimanche, 15h
Contacts : 06 86 28 06 17
info@brasserie-dentdecrolles.fr
www.brasserie-dentdecrolles.fr

Spiruline de Chartreuse
458 Rue grande Terre - Le Touvet
Venez découvrir un aliment
aux vertus nutritionnelles
exceptionnelles. Spiruline de
qualité et respectueuse de
'environnement, sans pesticide
ni OGM. Les méthodes de travail
artisanales offrent une spiruline de
qualité aux bienfaits préservés.
Quverture : mercredi 16h-18h30 et
samedi 9h30 -12h30

Contacts: 0659 7996 33 0u 0781 793810

contact@spirulinedechartreuse.com
www.spirulinedechartreuse.com

Fromages fermiers de vache, blancs et affinés, faisselles, tomme du Bresson, fromages
blancs battus lissés, pate cuite type gruyere, raclette. Natures ou aromatiseés.

Table d'héte sur demande.

Quverture : tous les jours de 9h a 12h et de 13h30 a 19h.

Contacts : 04 76 08 57 76 - secretariat-bellechambre@sesame-autisme-ra.org
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